
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

－1－ 

2019 年 7 月 11 日に PAN メンバーズの総会・例会

が開催されました。総会では各部会幹事より 2018 年度事業報告・決算報告、2019 年

度事業計画・収支予算案が発表された後、2019 年度の年間研究テーマ＜働きたいベ

ーカリー＞に基づき、株式会社ミライフの代表取締役社長 佐藤雄佑氏をお招きして

「経営戦略としての性格のいい会社」というテーマでご講演いただきました。またパネ

ルディスカッションでは「専門学校生が就職したいベーカリー」というテーマで、辻調理

師専門学校・辻製菓専門学校のキャリアセンターよりセンター長の金内孔二様、篠崎

寿昭様にお越しいただき、学生や保護者の現状についてお話しを伺いました。ベーカ

リー業界に「人」の悩みは尽きませんが、雇う側、雇われる側どちらも満足して働ける

ような環境を求めて、今年度は活動を進めていく所存です。正会員、協賛会員の皆

様、いつも会活動にご賛同、ご協力いただきありがとうございます。今年度もどうぞよ

ろしくお願いいたします。また今回は 10 月 9 日に開催されるサンドイッチ勉強会の案

内を同封しております。お申込み締切は 9/20 ですが先着 30 名ですので参加ご希望

の方は申込書をお早めにFAXいただきますようよろしくお願い致します。（松本 佳子）  

今月のメニュー 

１．PAN メンバーズ 

２．ＨＢＣ21講習会 

３．渡辺会 

４．ﾊﾟﾃｨｽﾘｰ座談会 

５．座談会のご案内 

６．税コラム 

焼 き た て パ ン 新 聞 “ほ っ か ほ か” 
２０１９．７．１２ 

第１１３号 

会活動が盛りあがっています！ 

 

 

 

 

 

 

 

2019.7.17 ツジキカイ堂島ラボにて第２回勉強会開

催。今回のテーマは「小島シェフの考え方」シェフの

こだわりが込められたパンは、すべて手間暇をかけ

た逸品。参加者もその製法を食い入るように見つ

めていました。パン作りが楽しくてしょうがない！そ

んな小島シェフの笑顔が素敵な講習会でした。 

 

 

 

 

 

上：ｸﾙｸﾙｾｲﾊﾞﾘｰ 下左：紫野ｶﾞﾚｯﾄ 下右：うるおい食パン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2019.7.22 Mille Village 渡辺シェフが主催する勉強会

にて「改正消費税／軽減税率」についてお話をさせ

て頂きました。イートインの対応など、まだまだ始ま

ってみないと分からない点もありますが、事前準備と

してのお役に立てれば幸いです。また HACCP の講

義では具体的な手順書の作成まで取り組めました。 

 

 

 

 

 

消費税軽減税率は河原が、HACCP は田中食品さんが担当 

 

 

ＨＢＣ21講習会「雨の日も風の日も」小島シェフ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

渡辺会勉強会 HACCP＆消費税軽減税率 

 

PAN メンバーズ総会・例会 

総会代表幹事の挨拶     ㈱ミライフ佐藤氏の講演と意見交換の様子        パネルディスカッションの様子 
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レシートで気をつけるべき点は？～区分記載請求書等の記載事項の確認～ 

本年 10 月 1 日に予定

される軽減税率に伴

い、レジから出すレシ

ートの記載事項につい

ても気をつけるべき点

があります。今回は○

と×でレシートの作成

例を載せています。今

回の点に限らず、詳し

く知りたいことがござ

いましたら、お気軽に

お問合せくださいませ。

（喜多 泰友） 

－2－ 

ベーカリー 
座談会 

関東からのお客さまをアテンドさせて頂きました 

                     7月 1日（月）パティスリー座談会を 

開催いたしました！以前から開催の要望があったためかお声がけを 

すると、続々と参加の声があがり当日の参加者はなんと 10名以上 

に！立ち見もでるほどの大盛況でした。皆様、お互いに聞きたいこと 

がたくさんあったようで、議題は“軽減税率”や“利益率をあげるには” 

“夏をどう乗り越えていくか”“接客の工夫”“働き方改革”など多様に 

出ました。参加された方の感想には「普段、自分でも思っている事、 

悩んでいる事を話したり聞けるとても貴重な時間でした。」「開業する 

にあたり、先輩方の生の意見を聞けて良かった。」「うちの利益率を 

真剣に上げないといけないと思いました。」「あまり考えない接客や 

エコロジーについての他のシェフの考えが参考になった。」などなど 

嬉しいお声をたくさん頂きました！私が衝撃をうけたのは、利益率の 

話題になった際、あるシェフがロスをほぼ０にする工夫をされている 

という話です。他にも、働き方改革の話題では、各シェフが従業員に 

対しての接し方や教育方法など、それぞれに模索されている様子が 

印象的でした。また時期をみてパティスリー座談会を開催したいです。 

ご参加くださった皆様、ありがとうございました！！（福重 有紀子） 

パティスリー座談会 

大阪会場：参加費 1,000 円 

河原事務所Ｃａｆeスペース 

（大阪市北区梅田 1-1-3  

大阪駅前第 3ビル 2Ｆ） 

９月２日(月)、１０月７日(月） 

本年も毎月大阪と東京で各 1 回ベーカリー座談会を開催しております。各回とも 18 時~20 時 

に実施し、終了後に懇親会も実施する予定です。毎回ミニ講義と参加された方からテーマを募

り、ワイワイガヤガヤと意見交換をしていただきます。ホームページにアンケートや詳しいご案内がございま

す。是非ご参照ください。検索キーワード→「ベーカリー 座談会」 https://www.bakery-no1.com/talk.html 

 

 

ベーカリー 
座談会 

東京会場：参加費 1,000 円 

㈱PAN.Labo東京営業所 

（東京都中央区銀座 6-6-1 

 銀座風月堂ビル 5Ｆ） 

８月２６日(月）、９月２４日（火） 大阪会場の様子です ↑QR コードで読取してください 

税務コラム 

○○ベーカリー 

大阪府○○○○○○○○○ 

××年○月 12 日 

 領 収 証  

パン※    ￥216 

パン※    ￥324 

雑貨     ￥110 

合計    ￥650 
(10%対象  \110) 

（8％対象  \540） 

 

お預かり  \1,000 

お釣り    \350 

※印は軽減税率対象商品 

○○ベーカリー 

大阪府○○○○○○○○○ 

××年○月 12 日 

 領 収 証  

部門 01※   ￥216 

部門 02※   ￥324 

雑貨      ￥110 

合計    ￥650 
(10%対象  \110) 

（8％対象  \540） 

 

お預かり  \1,000 

お釣り    \350 

※印は軽減税率対象商品 

https://www.bakery-no1.com/talk.html
https://www.bakery-no1.com/talk.html

